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Discover endless cooking possibilities , thanks to the manual mode of your OptiGrill+!

Grace au mode manuel découvrez d'autres utilisations possibles de votre OptiGrill+ !

Entdecken Sie mit dem manuellen Modus weitere Verwendungsmoglichkeiten von Threm OptiGrill+!
Ontdek eindeloze bereidingsmogelijkheden, dankzij de handmatige modus van je OptiGrill+!

OTkpoiiTe A/151 ce6s1 GecKOHeYHble BO3MOXHOCTH IPUTOTOBJIEHUA 6J1arofaps pyyHoMy pexumy OptiGrill+!
Bipxpuiite a5 ceGe 6e3.1i4 MOXK/IMBOCTEM IPUTOTYBAaHHA 3aBASAKH Py4HOMY pexumy y Bamomy OptiGrill+!
0dkryj niezliczone mozliwosci kulinarne dzieki trybowi manualnemu grilla OptiGrill+!

Objevte nekonecné moznosti vaieni diky manualnimu rezimu vaseho OptiGrillu+!

Objavte nekonecné moznosti varenia vdaka manualnemu rezimu vasho OptiGrillu+!

Fedezze fel a végtelen fozési lehetoségeket az OptiGrill+ kézi izemmodjanak koszonhetden!

OTkpuiiTe 6e3KpaiiHi Bb3MOKHOCTH 3a TOTBeHe 6/1aroapeHue Ha prYHUSA pexuM Ha Bamus OptiGrill+!
Otkrijte beskonacne mogucénosti pripreme jela zahvaljujuéi ru¢nom nacinu rada rostilja OptiGrill+!
Odkrijte neskocne moznosti kuhanja z rocnim nacinom Zara OptiGrill+!

Otkrijte beskonacne mogucnosti pripreme jela zahvaljujuéi manuelnom rezimu rada rostilja OptiGrill+!
Otkrijte beskrajne mogucnosti pripreme jela zahvaljujuéi manuelnom nacinu rada rostilja OptiGrill+!
Avastage loputult kiipsetamisvoimalusi OptiGrill+ kdsireZiimi abil!

Naudodamiesi , OptiGrill+* rankinio valdymo funkcija atraskite begalines maisto gaminimo galimybes!
Atklajiet bezgaligas gatavo$anas iespéjas, ko piedava OptiGrill+ manualais rezims!

T @ 110-125°C
@® 180-195°C
@ 220-235°C
©) 255-275°C
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300 g plain flour

10 g baking powder
Salt

75 g caster sugar
100 g butter, melted
2 eggs

500 ml milk

EN

10 waffles / Preparation time: 15 min
Cooking time: 3-4 min
Program:

temp
control

Mix the flour and baking powder together in a bowl.

Make a well in the mixture and add the salt, sugar, melted butter and eggs.

Gradually add the milk and mix until a smooth batter..

Leave the batter to rest for 1 hour.

Fold up the retractable stand to make your OptiGrill level. Place the waffle plates in your
OptiGrill. Turn the grill on. Press (§). Select the red setting and press. Once the red light stops

flashing, pour in the batter with the ladle provided. Cook for 3-4 minutes. Repeat the process
until the batter is used up.



300 g.de farine

10 g de levure chimique
Sel

75 g de sucre en poudre
100 g de beurre

2 ceufs

1/2 litre de lait

10 gaufres / Temps de préparation : 15 min /
Durée de cuisson : 3-4 min
Programme :

temp
control

Mélangez la farine et la levure dans un saladier.

Faites un puits et ajoutez le sel, le sucre, le beurre fondu et les ceufs entiers.

Délayez peu a peuravec le lait.

Laissez reposer la pdte 1 heure.

Basculez le support escamotable afin que votre OptiGrill soit a I’horizontale. Placez les plagues
gaufres dans votre OptiGrill. Mettez le grill en marche. Appuyez sur (4] . Sélectionnez le réglage
de couleur rouge et appuyez sur . Une fois que le voyant rouge cesse de clignoter, versez la

pate avec la louche prévue a cet effet. Faites cuire pendant 2 minutes. Renouvelez les fournées
jusqu'a épuisement de la pate.



300 g Mehl

10 g Backpulver
Salz

75 g Puderzucker
100 g Butter

2 Eier

1/2 Liter Milch

10 Waffeln / Vorbereitungszeit: 15 min /
Zubereitungszeit: 3-4 min
Programm:

temp
control

Mehl und Backpulver zusammen in eine Schiissel geben.

Eine Mulde formen und Salz, Zucker, geschmolzene Butter sowie die ganzen Eier hineingeben.
Nach und nach die Milch dazugiefen.

Teig 1 Stunde ruhen lassen.

Den einklappbaren Stander nutzen, damit Ihr tiGrilI waagrecht steht. Die Waffelplatten in

Thren OptiGrill geben. Den Grill einschalten. Auf (¢ Jdriicken. Wdhlen Sie die rote Einstellung und
driicken Sie auf . Sobald die rote LED nicht mehr blinkt, den Teig mit der dafiir vorgesehenen

Kelle einfiillen. 2 min backen lassen. Vorgang solange wiederholen, bis der Teig aufgebraucht ist.

DE
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300 g meel

10 g bakpoeder
Zout

75 g poedersuiker
100 g boter

2 eieren

1/2 liter melk

10 wafels / Voorbereidingstijd: 15 min /
Baktijd: 3-4 min
Programma:

emp

(1
control

Meng het meel en het bakpoeder in een kom.

Maak een holletje en voeg het zout, de suiker, de gesmolten boter en de hele eieren toe.

Giet er geleidelijk de melk bij.

Laat het beslag 1 uur rusten.

Klap de steun uit zodat uw OptiGrill horizontaal staat. Plaats de wafelplaten in uw OptiGrill.
Schakel de grill in. Druk op . Kies de juiste instelling en druk.op .Giet het beslag met de

daarvoor voorziene opscheplepel in de OptiGrill eens het rode lichtje stopt met knipperen. Laat
2 minuten bakken. Herhaal tot u al het beslag heeft gebruikt.



300 r mykm

10 r pa3pbixnutens
Conb

75 r Menkoro caxapa
100 r cnuBoyHoro Macna
2 aiiua

1/2 n monoka

10 Badenb / Bpemsa nogrotoBku: 15 muHyT
Bpemsa npurotoBneHunA: 3-4 MUHYTbI
Mporpamma

mp

te;
control

CmeluaiTe B MUCKe MYKY C pa3pbIXauTenem.

Cpenaiite yrnybneHve B cMecyi 1 fo6aBbTe COMb, Caxap, PacToMIeHHOe Mac/o U ANL.
[NocTeneHHo BNENITE MOMOKO.

OctaBbrTe TeCTo HacToATbCA Ha 1 vac.

BblgBUHBTE MOLCTABKY-HOXKM, UTOObI YOpaTh HAKMOH MacTuH. Momectute MnacTuHbl Ans
npurotoBneHua Badenb B OptiGrill. Bkntounte rpunb. Haxmute . Bbibepute KpacHyio
HaCTPOVIKY 1 Hammme. Kak TonbKo KpacHbli MHAMKATOP NepPeCcTaHeT-MIraThb, BIENTE TECTO

NPy MOMOLLY BXOAALLErO B KOMM/IEKT NOMIOBHYIKA. [0TOBbTE B TeueHVe 3-4 MuHyT. [ToBTopuTte
npoLieaypy, Noka He Crosb3yeTe BCe TECTO.



10 Badenb / Yac nigrotosku: 15 xB
Yac npurotyBaHHaA: 3-4 xB
Mporpama:

temp
control

3miLuariTe 6OPOLLHO i po3nyLLyBay TicTa y MUCL.

3pobiTh 3arn1bneHHA y CymiLui i fofaiATe Cirb, LyKop, PO3TON/IEHE Macso, AEYHI GiKV Ta KOBTKM.

[MocTynoBo fofaBaiiTe MOOKO.

3anuLuTe TICTO HAaCTOATIACA 1 FOAVHY.

300 r 6opotHa

2:0 el bR o CKnapiTh BUCYBHY MiACTaBKy, o6 OptiGrill cross piBHO. MoKNaziTh NNacTHN AnA Baderb B
7';“’ " OptiGrill. YBiMKHiTb rpunb. HatcHith . BrbepiTb yepBoHNIA iHAMKATOP Ta HaTVICHin Micna
; 06 HYKPOBOLTYHRA TOrO AIK YePBOHE CBITNIO MepecTaHe bauMary, 3auiite TiCTo 3a JOMOMOTOI0 Yepraka, Lo
g ﬂm[lg"ac”a BXO[UTb Y KOMMEKT. Bunikalite 3-4 xB. [TOBTOpITb MPOLIEYPY, AOKM HE BIUKOPYICTAETE BCe TICTO,

1/2 nitpa monoka




300 g maki

10 g proszku do pieczenia
Sol

75 g cukru pudru

100 g masta

2 jajka

1/2 litra mleka

10 gofrow / Czas przygotowania: 15 min
Czas pieczenia: 3-4 min
Program:

mp

te;
control

W misce wymieszaj make z proszkiem do pieczenia.

Zr6b dotek posrodku i dodaj sol, cukier, rozpuszczone masto i biatka i zottka jajek.

Dodawaj stopniowo mleko.

Odstaw ciasto na godzine.

Roztb7 stojak, by ustawi¢ réwno OptiGrill. Wiz plyty na gofry na OptiGrill. Wiqcz grill. Nacignij (3).

Wybierz czerwone ustawienie i wciénij. Gdy czerwona kontrolka przestanie migaé, wlej ciasto za
pomocq zatgczonej chochli. Piecz przez 3-4 minut. Powtorz czynnosci az skonezy sig ciasto.

PL



300 g mouky

10 g prasku do peciva
Sl

75 g mouckového cukru
100 g mésla

2 vejce

1/2 litru mléka

10

10 Vafli /'Doba pripravy: 15 min
Cas vareni: 3-4 min
Program:

temp
concrol

Spolecné.v misce smichejte mouku a préasek do peciva.

Vytvorte studenou smés a pridejte stil, cukr, roztavené mdslo, vajecné bilky a Zloutky.

Postupné piidavejte miéko.

Tésto nechte 1 hodinu odpocivat.

Podeprete OptiGrill dodanym stojankem tak, aby byl ve vodorovné poloze. Umistéte vaflovaci desky
do OptiGrillu. Zapnéte gril. Stisknéte (4] . Vyberte Cervené nastaveni a stisknéte tlacitko . Jakmile

Cervené svétlo prestane blikat, nalijte tésto dodanou nabérackou. Varte 3-4 minuty.Postup opakuite,
dokud tésto nespotrebujete.



300 g muky

10 g prasku na pecenie
Sol

75 g praskového cukru
100 g masla

2 vajcia

1/2 litra mlieka

SK

10 vafli / Cas pripravy: 15 min
Cas varenia: 3-4 min
Program

mp

te;
control

Mku a préSok do peciva premiesajte spolu v miske.

Vytvorte zmes a pridajte sol, cukor, roztopené maslo, vajecné bielka a Zitky.

Postupne pridavajte mlieko.

Cesto nechajte 1 hodinu odpocinit.

Rozlozte skiapaci stojan, tak aby bol OptiGrill vo vodorovnej polohe. Do OptiGrillu viozte vaflové
platne. Zapnite gril. Stlacte () . Zvolte cervené nastavenie a stlacte tlacidlo . Ked cervené

svetlo prestane blikat, nalejte cesto s dodanou naberackou. Varte 3-4 mindty. Opakujte proces
az do spotrebovania cesta.

1



300 g liszt
10 g stitépor
S6

75 g kristalycukor
100 g vaj

2 tojas

1/2 liter tej

12

10 gofri -/ El6készitési id6: 15 perc
Fozési ido: 3-4 perc
Program:

temp
concrol

[Egy talban keverje 6ssze a lisztet a stitéporral.

Jol keverje ossze, és adja hozzd a sot, cukrot, olvasztott vajat, tojasfehérjét és a tojassargdjat.
Fokozatosan adja hozzd a tejet.

Hagyja a tésztat 1 érdig pihenni.

Hajtsa szét az dlivanyt, hogy az OptiGrill vizszintes legyen. Helyezze a goffisiitd lapokat az
OptiGrill-be. Kapcsolja be a grillt. Nyomja meg azgombot. Valassza ki a piros bedllitast, és

nyomja meg az gombot. Amikor a piros ldmpa abbahagyja a villogdst, toltson be tésztat a
mellékelt merdkandllal. Stisse 3-4 percig. Addig ismételje a folyamatot, amig a tészta el nem

fogy. :



300 r 6paluHo
10 r 6aknynBep
Con

751 duHa 3axap
100 r macno

2 Anua

1/2 nuTbp MAAKo

10 2o¢ppemu / Bpeme 3a npuzomesHe: 15 MUH.
Bpeme 3a 2comeeHe: 3-4 MUH.
lpoepama:

temp
concrol

CmeceTe OPaLLHOTO 11 GaKMy/Bepa B Kyra.

HanpaBeTte KnageHue B cMecTa U [obaBeTe COMTa, 3axapTa, PasToneHoTo Macsio, GenTbLuTe 1
XKbITbLUTE.

lMocTeneHHo fobaBeTe MAAKOTO.
OctaBete cmecTa fja BTaca 1 yac.
CrbHeTe nofBIKHATA CTOMKA, 3a Aa HanpasuTte OptiGrill paeH. Moctagete nnouvte 3a rodpetn B
OptiGrill. BkntoueTe rpuna. HatncHeTe(q). Vi36eperte yepseHara HacTpoiika 1 HaTI/ICHETe. Korato

YepBeHaTa laMrnuyKa Crpe fia Mira, HaseliTe CMecTa C MPeAoCTaBeHA Yeprak. [oTBeTe 3-4 M HYTM.
lNoBTOpETE MPOLieCca, AOKATO CMeCTa CBbPLLM.

13



10 vafli / Vrijeme pripreme: 15 min.
Vrijeme pecenja: 3-4 min.
Program:

temp
concrol

| Pomijesajte brasno i prasak za pecivo u posudi.

U mjesavini napravite rupl i dodajte sol, Secer, otopljeni maslac i bjelanjke i Zzumanijke jaja.

Postepeno dodajte mlijeko.

Ostavite da tijesto miruje sat vremena.

300 g brasna

10|g praska za pecivo Rasklopite sklopivo postolje i odaberite OptiGrill razinu pecenja. Stavite ploce za vafle u
S0 o2 h OptiGrill. Ukljucite rostilj. Pritisnite ( §) . Odaberite crvenu postavku i pritisnite . Nakon sto
7863 secer(llu e crveni svjetlosni indikator prestane treperiti, izlijte tijesto isporu¢enom zlicom. Pecite 3-4
; jajg oty minute. Postupak ponavijajte dok ne iskoristite tijesto.

1/2 | mlijeka

14



10 vafe / Duratd de preparare: 15 min
Durata de gatit: 3-4 min
Program

temp

e
control

Amestecati fdina si praful de copt intr-un castron.

Faceti o adanciturd in amestec si adaugati sarea, zaharul, untul topit si oudle.

Adaugati treptat laptele.

Lasati aluatul s stea timp de 1 ora.

300 g faina

;0 g praf de copt Rabatati suportul retractabil pentru a aseza la nivel aparatul OptiGrill. Asezati placile de vafe in
7(;“3 hir oudr aparatul OptiGrill. Porniti aparatul. Apdsati pe (g) . Selectati setarea rosie si apasati pe. Odatd ce
1009 Zanarprdie indicatorul luminos rosu nu mai lumineaza intermitent, turnati aluatul cu polonicul furnizat. Gétiti
2 oug ugk timp de 3-4 minute. Repetati procesul pana cand se consuma aluatul.

1/2 litri de lapte

15
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10 vaf!jev/ Cas priprave: 15 min
Cas kuhanja: 3-4 min
Program

temp
control

| \V skledi zmesajte moko in pecilni prasek.

V mesanici naredite vdolbino in vanjo dodajte sol, sladkor, stopljeno maslo ter jaj¢ne beljake in
rumenjake.

Postopoma dodajajte mleko.

300 g moke : Pustite testo pocivati 1 uro.

10 g pecilnega praska

57‘;' tadkori h Dvignite zlozljivo stojalo, da nastavite nivo na zaru OptiGrill. V zar OptiGrill namestite plosce za
1063 >4 (I)Uq M\l vaflje. Vklopite Zar. Pritisnite (7). Izberite rdeco nastavitev in pritisnite(0k). Ko rdeca lucka neha
2jajgi A utripati, vlijte testo s prilozeno zajemalko. Pecite 3-4 minuti. Ponavljajte postopek, dokler ne

172 litra mieka porabite vsega testa.

16



BS

10 vafli / Vrijeme pripreme: 15 min.
Vrijeme pecenja: 3-4 min.
Program

mp

te;
control

U posudi pomijesajte brasno i prasak za pecivo.

U mjesavini napravite rupu i dodajte sol, Secer, otopljeni maslac, bjelanjke i Zumanjke..

Postepeno dodajte mlijeko.

Ostavite da tijesto miruje sat vremena.

300 g brasna

10 g praska za pecivo
Sol

75 g Secera u prahu
100 g maslaca

2 jajeta

1/2 | mlijeka

Rasklopite sklopivo postolje i odaberite OptiGrill nivo pecenja. U OptiGrill stavite ploce za vafle.
Ukljucite rodtil}. Pritisnite (§ ) Odaberite crvenu postavkui pritisnite (OK) . Kada crveni svjetlosniindikator
prestane treperiti, ilijte tijesto prilozenom kasikom. Pecite 3-4 minute. Ponavljajte postupak dok ne
iskoristite pripremljeno tijesto.

17



10 vafli/ Vreme pripreme: 15 min.
Vreme pecenja: 3-4 min.
Program

temp
concrol

| Sipajte uposudu brasno i prasak za pecivo i izmesajte.

U mesavini napravite rupu i dodajte so, Secer, omeksani maslac, belanca i Zzumanca.

Postepeno dodajte mleko.

300 b Ostavite da testo miruje 1 sat.
;g g praska za pecivo Rasklopite aparat i izaberite OptiGrill nivo pecenja. U OptiGrill stavite ploce za vafle. Ukljucite

rostilj. Pritisnite. |zaberite crveno podesavanije i pritisnite(0k) Kada crveni svetlosni indikator
prestane da treperi, sipajte testo uz pomoc¢ kutlace koju ste dobili uz aparat. Pecite 3-4 minuta.
Ponavljajte postupak dok ne iskoristite testo.

75 g Secera u prahu
100 g maslaca

2 jaja

1/2 | mleka

18



ET

10 vahvlit / Ettevalmistuse aeg: 15 min
Kiipsetusaeg: 3-4 min
Programm

mp

te;
control

Segage jahu ja kiipsetuspulber omavahel kausi sees.

Tehke segusse auk ja fisage sool, suhkur, sulatatud vai ning munavalged ja -kollased.

Lisage jark-jargult ka piim.

Laske taignal 1 tund seista.

300 g jahu

10 g kiipsetuspulbrit Voltige lahti véljatsmmatav alus, et teie OptiGrill oleks loodis. Paigaldage vahvliplaadid OptiGrilli
Soola Lilitage grill sisse. Vajutage () - Valige punane seadistus ja vajutage Kui punane tuli [6petab
75 g tuhksuhkrut vilkumise, valage taigen seadmele komplekis oleva kulbi abil. Kiipsetage 3-4 minutit. Korrake seda
100 g void protsessi kuni taigen otsa saab.

2 muna :

1/2 liitrit piima

19



10 vafliy / Paruosimo laikas: 15 min.
Kepimo laikas: 3-4 min.
Programa

temp
concrol

éﬁf s .’ .Dubenyje ismaisykite miltus su kepimo milteliais.

Misinyje padarykite jdubg ir suberkite druska, cukry, istirpintg sviesta ir kiausinio baltymus su

tryniais.

Palaipsniui supilkite piena.
?gog?(é?)iilrtnqo mileliy Palikite tesla 1 valandai, kad subresty.
Druskosk d straukite ir uzfiksuokite stova, kad jusy,OptiGrill” stovéty lygiai. Uzdékite ant,OptiGrill” vafliy
78 (;9 (A eIl S kepimo ploksteles. [junkite keptuva. Paspauskite(@). Pasirinkite raudong nustatyma ir paspauskite ©«]
; - g sviesto Kai ik raudonas indikatorius nustos mirkseti, pridedamu samteliu upilkite ant kepimo plokste-

LAl liy teslos. Kepkite 3-4 minutes. Procediira kartokite, kol sunaudosite visa tesla.

1/2 litro pieno

20



LV

10 vafeles / Sagatavosanas laiks: 15 min.
Gatavosanas laiks: 3-4 min.
Programma

temp

e
control

Bloda sajauc miltus un cepamo pulveri.

Pievieno sali, cukuru, izkausétu sviestu, olu baltumus, dzeltenumus un kartigi iejauc masa.

Pakapeniski pievieno pienu.

Miklu atpdtina 1 stundu.

300 g miltu

;0| g cepama pulvera Lai noregulétu, OptiGrill” imeni, izvelciet stativu. lelieciet, OptiGrill” grila vafelu gatavosanas platnes.
735 2 Ik lesledziet grilu. Nospiediet (). Atlasiet sarkano iestatijumu un nospiediet, (0K)" (Labi). Tiklidz sarkana
1009 el gaisma parstdj mirgot, ielejiet miklu, izmantojot komplektacija ieklauto kausu. Gatavojiet 3-4
: olags sviesta mindites. Ta turpiniet, lidz visa mikla i izlietota.

1/2 litrs piena
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